
Menu komunijne
 Zupa (dowyboru jednalubdwie) :

Tradycyjny rosół z kury z makaronem 250 ml
Krem pomidorowy z mozzarellą 250 ml

Krem z białych warzyw z grzanką 250 ml

Danie główne (do wyboru jedno lub dwa rodzaje) :

Gril lowany filet z kurczaka na świeżym szpinaku w śmietanie 180 g
Devolay z masłem ziołowym 180 g
Zrazy w sosie pieczeniowym 180 g

Dorsz pieczony z warzywami na sosie porowym 180 g

Nuggetsy z kurczaka 120 g
Kotlecik schabowy 120g

Dodatki (do wyboru jeden lub dwa) :
Ziemniaki gotowane podane z koperkiem i masłem 150 g

Pieczone ziemniaki z ziołami 150 g
Kluski śląskie z masłem 150 g

Zestaw surówek (buraczki, colesław) 150 g
Mix sałat w sosie vinegreatte 150 g

Warzywa grillowane 150 g

Przekąski zimne do wyboru (pięć zimnych przekąsek w cenie) :
Deska serów 50g
Deska wędlin 50g

Croissant z camembertem i żurawiną 50g
Croissant z marynowanym indykiem 50g

Sałatka cezar z gril lowanym kurczakiem i warzywami 50g
Sałatka z mini mozzarellą, świeżym szpinakiem, pomidorami cherry i prażonym migdałem 50g

Wrapy z tortil l i z kremowym serkiem i gril lowanym kurczakiem 50g
Łosoś z dipem chrzanowym 50g

Miniburger wołowy z piklami 50g
Domowy pasztet podawany z sosem cumberland 50g

Deser (jeden lub dwa do wyboru) :
Tiramisu 50 g

Sernik 50 g
Panna cotta z musem truskawkowym 50 g

Cena netto osoba dorosła 199 zł + vat8% = 215,92 zł
Cena netto dziecko 65 zł + vat8% = 70,20 zł 

Obsługa, transport, stoły, krzesła, przygotowanie, dekoracje, namioty, montaże, zastawa -
doliczane jest dodatkowo. 

Cena dla dziecka obejmuje obiad oraz deser.

Danie główne dla dzieci :

mail: gastronomia@ustudio.pl


