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MENU

ZUPA:

* BARSZCZ CZERWONY CZYSTY 250ML 152t.
- ZUPA GRZYBOWA 250ML 201zt.
- ZUPA RYBNA 250ML 20zt.

DANIA CIEPLE :
- KARP DZWONEK SMAZ ONY W PANIERCE 150G 20Zt.
- KARP FILET SMAZ ONY W PANIERCE 150G 25Zt.
- DORSZ SMAZ ONY W PANIERCE 150G 272t.
* DORSZ PIECZONY W SOSIE POROWYM 180G 40zt.
KONFITOWANA NOGA Z KACZKI 1KG 140Zt.

* KROKIETY Z KAPUSTA | GRZYBAMI 5S2T.
581%t.

* KROKIETY Z SEREM | PIECZARKAMI 5S12T.
541t.

- PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI 1KG
6512t.

* PIEROGI RUSKIE 1KG 6012Zt.
- USZKA Z KAPUSTAIGRZYBAMI 1KG 752t.
- BIGOS STAROPOLSKI 1KG 60zt.
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PRZEKASKI ZIMNE:

* RYBA PO GRECKU 100G 157t.
* SALATKA JARZYNOWA 100G 11Zt.
- KAPUSTA POSTNA Z GRZYBAMI 100G 14zt.
- SAtATA Z PIECZONYM LOSOSIEM 100G 1527t.
- KUTIA WIGILIJNA 100G 127t.

* SALtATKA Z PIECZONYM KURCZAKIEM, SEREM 1
WARZYWAMI 100G 132t.

- ROLADA SZPINAKOWA Z tOSOSIEM | SERKIEM
SMIETANKOWYM O0.5KG 65Zt.

- 100G 132t.
- SLEDZ PO tOWICKU 100G 14Zt.
- SLEDZIE W SMIETANIE Z JABLKIEM 100G 13Zt.

* JAJKA FASZEROWANE tOSOSIEM WEDZONYM 100G
14Zt.

- JAJKA FASZEROWANE PIECZARKAMI 100G. 112t.
- JAJKA FASZEROWANE TUNCZYKIEM 100G. 12Zt.
* GALARETKA DROBIOWA 150G 14zt.
* GALARETKA RYBNA 150G 152t.
* PASZTET PIECZONY 2z iURAWINI-‘ 0,5KG 557t.
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MIESA PIECZYSTE:
- PIERS Z INDYKA 2 MORELA O,5KG 6012t.
- KARKOWKA PIECZONA 0.5KG 5017t.
- SCHAB PIECZONY ZE S'LIWKI-‘ 0,5KG 50zt.
* ROLADA Z BOCZKU Z CZOSNKIEM | MAJERANKIEM O,5KG 502t.
- SZIYNKA PIECZONA O,5KG 501zt.

CIASTA:

- SERNIK 1KG 60Zt.
- SZARLOTKA 1KG 60zt.
- MAKOWIEC 1KG 60Zt.
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